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ldentita professionale

Una storia familiare nella ristorazione milanese

IDENTITA ESPERIENZA

Una storia di famiglia Oltre 30 anni di mestiere
Nato a Milano il 2 luglio 1976, Michele Cucina, sala, formazione alberghiera,
Valecce appartiene a una famiglia di esperienza internazionale, steakhouse
ristoratori attiva sul territorio milanese dagli americana, barbecue, docenza, gestione
anni Sessanta. La sua storia professionale ristorativa ed eventi: un percorso costruito
nasce nella ristorazione di famiglia e sul campo, non su un solo contenuto virale.
prosegue oggi con i figli, quarta generazione

nel settore.

Terza generazione Peter Luger

ristorazione milanese Brooklyn, New York 1997-1998
Barbecue Media

formazione e show cooking stampa e TV nazionale

Michele Valecce - Media Kit Ufficiale 2026 2



MICHELE VALECCE - MEDIA KIT 2026

Percorso in sintesi

Le tappe essenziali del profilo professionale

Scuola alberghiera
‘ g

Formazione professionale tra Milano e Losanna.

Folgore

Disciplina, rigore e lavoro di squadra.

Peter Luger Steak House

Brooklyn, New York - esperienza internazionale 1997-1998.

BBQ Lab

Sviluppo e divulgazione della cultura barbecue in Italia.

Napoleon Grills

Show cooking, formazione ed eventi internazionali.

BBQ All-Stars

Ristoranti di proprieta, food truck, eventi e stampa.

Eurotaverna

Executive chef in una struttura ristorativa di grande scala.

El Carbon

Nuova fase professionale: brace, carne e identita contemporanea.
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Link verificabili

Fonti pubbliche cliccabili e canali social ufficiali

Articoli online e citazioni digitali

Il Giornale - Eurotaverna a Desio, il risto dei record

Il Lametino - intervista allo chef Michele Valecce

Corriere Cook / TheFork - BBQ All Stars Lissone

Mixer Planet / TheFork - BBQ All Stars Lissone

Canali social ufficiali

Instagram - @michele.valecce

TikTok - @michelevalecce

Facebook - Michele Valecce

YouTube - @michelevalecce
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https://www.ilgiornale.it/news/eurotaverna-desio-rist-dei-record-2529293.html
https://www.lametino.it/ultimaora/lamezia-intervista-allo-chef-michele-valecce-non-bisogna-confondere-il-barbecue-con-la-griglia-video.html
https://www.corriere.it/cook/news/cards/hamburger-15-migliori-indirizzi-italiani-dove-mangiarli-secondo-thefork/bbq-all-stars-lissone.shtml
https://www.mixerplanet.com/post-pdf/18469
https://www.instagram.com/michele.valecce/
https://www.tiktok.com/@michelevalecce
https://www.facebook.com/michele.valecce
https://www.youtube.com/@michelevalecce
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la Repubblica

Aprile 2015 - inserto D di Repubblica

NAZIONALE

Master Barbecue

Una delle uscite nazionali piu significative: Michele Valecce viene citato come riferimento tecnico nel racconto del

barbecue moderno, con contributi su cotture, salse e cultura BBQ.
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Il Giorno #1

Fine 2018 - pagina dedicata a BBQ All-Stars / Michele Valecce

TIDIAN

L originale American Barbecue

Uscita collegata al lancio di BBQ All-Stars a Lissone. L articolo presenta il ristorante, il percorso dello chef, i corsi, gli
show cooking e il food truck premiato.

Il 21 giugno apre a Lissone Bbg All-Stars American Barbecue
che in poco tempo e diventato il punto di riferimento nella
provincia di Monza e Brianza e non solo, per assaporare e
gustare la vera cucina al barbecue americano.

Lo Chef Michele Valecce, pluripremiato anche per il suo food
truck, uno dei pili belli d'Europa, caratterizzato dagli originali
e unici generatori di fiamme sul tetto, in modo da far vivere ai
propri clienti, non solo un'esperienza alimentare caratterizzata
dalla qualita dei piatti proposti ma anche un vero e proprio
spettacolo, Vi accempagnera alla scoperta delle specialita
BBQ.

Come racconta lo Chef stesso, l'arte della cucina & una
combinazicne di sapori e profumi infiniti e, in particolare,
la cucina al barbecue riesce a creare una sorta di rito di
aggregazione sociale che si svolge intorno alla tavola,
generando un'atmosfera calda e confidenziale.

£8BQ ALL STARS www bba

Tuttii prodotti che potrete trovare nel ristorante di Viale Della
Repubblica a Lissone, sono artigianali e vengono cucinati e
realizzati al momento con cucina a vista, utilizzande solo legno
naturale di ciliegio e noce americano, grazie all'esperienza
dello Chef, Ia sapiente cottura e I'affumicatura delle carni a
bassa temperatura low & slow conferiscono alle specialita un
sapore unico.

Tra i piatti da gustare troviamo la fantastica carne di Kobe
giapponese, carne di Black Angus, Rubia Gallega e moltissime
altre specialita cotte al barbecue, non per niente viene
chiamato “ il tempio della carne *

Nel locale si svolgono inoltre anche delle gare “Man Vs Food"
in vero stile americano dove chi mangia di piti vince realizzando
il nuovo record da battere.

Tutto guesto @ possibile anche grazie anche ad uno staff
consolidato di collaboratori e di sua moglie, che lo seque da
anni nel suo percorso, come si suol dire “dietro ogni grande
uomo c'é una grande donna”,

Lo Chef Michele Valecce e impegnato per I'ltalia a proporre le
sue creazioni durante i corsi e show cooking tenuti per I'ormai
nota azienda canadese Napoleon Grills, per far conoscere ai
clienti la vera cucina al barbecue che non si limita solamente
alla carne ma si apre ad un'infinita di piatti, dall'antipasto ai
dolci tutti realizzati rigorosamente al barbecue.

Michele organizza infatti una serie di incontri show cooking
per trasmettere alle persone metodi e tecniche di cottura al
barbecue, mettendo la sua esperienza a disposizione per
mostrare cié che & realmente possibile fare. Per conoscere
il percorso di Michele, le sue iniziative, gli eventi e gli
appuntamenti che lo vedono protagonista, oltre ad alcune
delle sue ricette potete visitare il sito: www.michelevalecce.it

Invece se volete mangiare le sue specialita potete andare nel
suo ristorante, aperto dal martedi al sabato dalle 12:00 alle
14,30 e dalle 19,00 alle 23,00, la domenica dalle 19,00 alle

Non dispone di molti coperti, circa una trentina quindi &
gradita la prenctazione, per informazioni: 039/481948 -
www.bbqallstars.it

VIALE REPUBBLICA, 72/74 - LISSONE (MB) - Per info e prenotazioni: 039.481948
www.bbg.allstars.it
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Il Giorno #2

19 aprile 2019 - Il Giorno - pagina intera

QUOTIDIANO

Paginaintera BBQ All-Stars

Seconda uscita su Il Giorno, con pagina intera dedicata al ristorante, ai piatti simbolo, al format American Barbecue e all
identita gastronomica costruita da Michele Valecce.
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VIALE REPUBBLICA, 72/74 - LISSONE (MB) - Per info e prenotazioni: 039.481948
www.bbq.allstars.it
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Il Giornale

2025 - articolo online e cartaceo, Paola Fucilieri

NAZIONALE
Eurotaverna, a Desio il risto dei record

Articolo dedicato a Eurotaverna, struttura ristorativa di grande scala. Michele Valecce viene indicato come executive chef,
dentro un racconto di numeri, organizzazione e cucina ad alto volume.

Apri articolo online

wa g o vy s
West. Ed eccolo oggi remwnldr
Gastronomici, un locale alle Colonne di San Lorenzo
lontano perd dalle suggestioni modaiole di questa parte
di citta (I'indirizzo uffciale & via De Amicis 4, ma meglio
cercarlo di fronte alla basilica). Un locale piccolo, una
ventina di coperti dei quali quattro o cinque per chi ama
arrampicarsi al bancone, con una proposta che evolve
nel corso della serata, piattini gnlusi per l'aperitivo, mate-
rale piti di sostanza per chi si ferma a cena: Paté en
croute, Bollito di pesce spada, patate, salsa alla foglia di
fico, finocchio corto e crudo, Tartare di manzo con salsa
verde, senape, vodka, scalogno sottaceto, tartufo e tuorlo
ﬁammeggmo al momento. Ah qui non ci sono paste, le
ioni sono lontane tra certe mollezze italiche. Carta
ribalda, servizio informale e dialogante.

Giovenale

zio sorridente.
Anna by Borgia In via Wa-
shmglun 56 un bistrot che

si affianca al ristorante fine
dining che reca il nome del
titolare Edoardo Borgia,
che lo dedica alla madre.
Lo chef & lo stesso, il bravo
siacomo Lovato, lo stile
pi formale e volto alla
condivisione. Due i percor-

i: «ll gusto, in pnmis- (de-

i piatti i Tagliolini fatti in ca-

Paola Fucilieri come Teo Teocoli, qualche mese fa &
venuto anche Ron Moss, l'interprete
di Ridge Forrester nella soap “Beauti-
ful”. Anche se qui il vero idolo delle
folle & il cantante calabrese Cecé Bar-

LA STORIA
Eurotaverna, a Desio il risto dei record
Illocale piu grande d’ Europa dove impazza il <mangiae balla»

M Un paio di record innanzi
Santo «Sandro» Barbera, 69 an
liano di Campobello di Licata, da Al
anni & titolare a Desio, sulle ceneri
dell'ex stabilimento «Autobianchi, di

ballo, la pma wene presa assalto da

«Eurotaverna, il ristorante pil gran-
de d'Europa (e ottavo al mondo) sia
per estensione, con i suoi 7mila metri
quadrati, sia per posti a sedere, che
sono 2mila500 al coperto e altr 200 in
giardino. La sua storia - orfano di geni-
tori e minore di tre fratelli arriv
Brianza da bambini per poter mettere
in tavola qualcosa da mangiare, visto

«ce non parla, preferisce stare dietro le
quinte, ma lo si pud ancora vedere
darsi da fare in sala come il primo gior-
no e come |'ultimo dei camerieri,
mentre serve lui stesso i clienti quan-
do nel suo locale ¢'¢ il pienone, ovve-
i fine settimana. Barbera & inol-
wentore della formula, poi co-

qui a Desio fa il pienone.

Per Barbera parla il suo chef executi-
ve Michele Valecee, una sorta di front-
man del ristorante, da sempre nel
mondo dellaristorazione e popolaris-
simo sui social - Tik Tok e Instagram -
dove la sua fiorentina affumicata al
Jack Daniel’s e la sua paella richiama-

te di ogni eta. I primi di
c'era la fila fuori, pur di entrare erano
disposti ad aspettare e c'erano serate
in cui sono arrivate anche pit di 4mi-
la persone. Il calo to, come
ovunque, con il Covid. Se attualmen-
te il ristorante fattura 6 milioni di euro
I'anno, prima della pandemia erano
10-12. Una macchina da guerra, con

che non avevano nulla - rappresenta  piatissima (soprattutto adesso, in tan- BENVENUTI no qui tifosi entusiasti da tutta lalia. 160 dipendenti, aperta 24 ore su 24,
uno di quei miracoli italiani che, da te discoteche) del «mangia e balla». Llingresso «All'Eurotaverna si sono esibiti co-  con 1400 coperti solo a pranzo. Ades-
soli, parlano della vera forza del no-  Che con il dj Beppe, orchestre varie e esopralochef micicome Andrea Puccio AngeloPin-  so sono circala meta, ma il signor San-
stro Paese. Lui, il signor Sandro, inve-  serate a tema, sulle piste del locale Valecce tus agli esordi, ma anche mostri sacri  dro non si lamenta di certos.

Paula Fucilieri

M Un paio di record innanzitutto.
Santo «Sandro» Barbera, 69 anni, sici-
liano di Campobello di Licata, da 21
anni @ titolare a Desio, sulle ceneri
dell’ex stabilimento «Autobianchi», di
«Eurotavernas, il ristorante piii gran-
de d"Europa (e ottavo al mondo) sia
per estensione, con i suoi 7mila metri
quadrati, sia per posti a sedere, che
sono 2mila500 al coperto e altri 200 in
giardino. La sua storia - orfano di geni-
tori e minore di tre fratelli arrivati in
Brianza da bambini per poter mettere
in tavola qualcosa da mangiare, visto
che non avevano nulla - rappresenta
uno di quei miracoli italiani che, da
soli, parlano della vera forza del no-
stro Paese. Lui, il signor Sandro, inve-

LA STORIA

Eurotaverna, a Desio il risto dei record
Il locale piu grande d’Europa dove impazza il «mangia e balla»

ce non parla, preferisce stare dietro le
quinte, ma lo si pud ancora vedere
darsi da fare in sala come il primo gior-
no e come l'ultimo dei camerieri,
mentre serve lui stesso i clienti quan-
do nel suo locale ¢’¢ il pienone, ovve-
ro ogni fine settimana. Barbera & inol-
tre 'inventore della formula, poi co-
piatissima (soprattutto adesso, in tan-
te discoteche) del «mangia e balla».
Che con il dj Beppe, orchestre varie e
serate a tema, sulle piste del locale
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BENVENUTI
L'ingresso

e sopra lo chef

Valecce

qui a Desio fa il pienone.

Per Barbera parla il suo chef executi-
ve Michele Valecce, una sorta di front-
man del ristorante, da sempre nel
mondo della ristorazione e popolaris-
simo sui social - Tik Tok e Instagram -
dove la sua fiorentina affumicata al
Jack Daniel'’s e la sua paella richiama-
no qui tifosi entusiasti da tutta Italia.

«All'Eurotaverna si sono esibiti co-
mici come Andrea Pucci o Angelo Pin-
tus agli esordi, ma anche mostri sacri

come Teo Teocoli, qualche mese fa &
venuto anche Ron Moss, l'interprete
di Ridge Forrester nella soap "Beauti-
ful”. Anche se qui il vero idolo delle
folle & il cantante calabrese Cecé Bar-
retta - racconta Valecce -, E poi c’¢ il
ballo, la pista viene presa d'assalto da
gente di ogni eta. | primi dieci anni
c'era la fila fuori, pur di entrare erano
dl%po'm ad aspettare e c'erano serate
in cui sono arrivate anche piu di 4mi-

la persone. Il calo & iniziato, come
ovungue, con il Covid. Se attualmen-
te il ristorante fartura 6 milioni di euro
I'anno, prima della pandemia erano
10-12. Una macchina da guerra, con
160 dipendenti, aperta 24 ore su 24,
con 1400 coperti solo a pranzo. Ades-
50 500 circa la metd, mail signor San-
dro non si lamenta di certos.


https://www.ilgiornale.it/news/eurotaverna-desio-rist-dei-record-2529293.html
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| Lametino

27 marzo 2017 - articolo online con video

ONLINE

Intervista allo chef Michele Valecce

Intervista pubblica dedicata a Michele Valecce, con nome e cognome nel titolo. Il link consente di verificare direttamente
articolo, data e contenuto online.

Apri articolo online
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Il Cittadino

2017 circa - Il Cittadino Monza e Brianza

LOCALE

Premiato per il miglior truck

Articolo dedicato al food truck BBQ All-Stars, premiato come miglior truck e riconosciuto come format scenografico e
professionale nel panorama street food.

MONZA (dms) E’ la «star» del cibo di
strada e il suo truck ¢ risultato uno dei
it1 belli d’Europa. E lui, Michele Va-
ecce, & un monzese «doc», da sempre
nel mondo della carne fumante e dei
barbecue. Non poteva di certo man-
cara all’appello, in occasione
dell’evento «Street fud Festival» in
scenalo scorso fine settimana nel cuo-
re del Parco di Monza. «Quello che fa
la differenza & la qualith - ha spiegato -
Io e la mia famiglia siamo partiti da
subito nel nostro quartiere, Triante. Li
abbiamo messo le nostre radici, ora
abbiamo ristoranti anche in altre zo-
ne. Ma oltre alla selezione di carni
pregiate & lo show quello che mi ha
permesso di vincere il premio come
miglior trcuk di street food dell’anno.
Ho montato dei generatori di fiamme
sul tetto del furgone. E questo perché
voglio che i miei clienti vivano
un’esperienza non solo alimentare,
ma che portino nella mente il ricordo
di un vero e proprio spettacolo». Lo
street food, in fondo & un po’ cosi, un
modo differente di vivere il cibo, tra
l'arte della cucina ambulante e la
grande attenzione ai particolari. «Oggi
tutti siimprovvisano cuochi di strada -
ha spiegato I organizzatore del festival
Aldo Rotunnoe - Il mio staff punta tutto
sulla qualita e non cerca chi si im-
provvisa chef. Abbiamo garantito tre
giorni di cucina di altissimo livello».

Michele Valecce - Media Kit Ufficiale 2026

Br ogni tipo di carne
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Il Giornale di Monza

2017 circa - evento street food a Monza

LOCALE

Il re monzese del barbecue

Uscita locale dedicata alla partecipazione di Michele Valecce a eventi street food, showcooking e progetti legati alla
cultura barbecue nel territorio brianzolo.

PIAZZA TRENTO E TRIESTE || cuore della citta diventa un super ristorante

In centro street food d'autore
con il re (monzese) del barbecue

di Annamaria Colombo

= Appuntamento domani sera
alle 18 in piazza Trento e Trieste
con “Elite Street Food & Art Festi-
val”,una manifestazione, all'inse-
gna del buon cibo, dell'arte e del-
Iintrattenimento che terra banco
per tutto il week end fino a dome-
nicaalle 24. :

Per tre giorni l'eccellenza culi-
naria italiana (e non solo) sara
protagonista per creare emozioni
in sintenia con le bellezze dell’ar-
* . teedellamusica. In piazza ci sara
una selezione dei migliori food
truck e Ape car provenienti da
tutto il Bel Paese. Ad organizzare
T'evento, di cui il Cittadino € me-
dia partner, & il milanese Federico
Belcamino che dopo una lunga
esperienza manageriale all'estero
hafondato in Brianza la sua Elite
Food con lintento di scoprire le
eccellenze della cucina italiana
organizzando, tra laltro, eventi di
vero street food.

Che cos'¢lostreet food

«Purtroppo - esordisce - oggi que-
sto termine viene usato impro-
priamente. Anche la sagra paesa-
narientra nello street food. Inre-
alta, il verostreet food & qualcosa
che si differenzia dalla massa, &
un‘area di nicchia, un assaggio,

non una mangiata, di differenti
cucine, di cibi selezionati». E nella
nostra citta («scelta peril suo ca-
ratteristico centro storico che va

valorizzato») si daranno appun-
tamento «eccellenze enogastro-
nomiche proposte da operatori
che hanno fatto della ricerca del
prodotto una filosofia di vita». Il
tutto con un tocco di internazio-
nalita.

Chic'e
Sara presente una chef giappone-

«

In piazza ci sara anche
Michele Valecce
e il suo “sputafiamme”

A CONCOREZZO

Domenica il Campionato dei grigliatori

= Domenica 17 settembre, al garden store AgriBrianza di Concorezzo la
Festa del Barbecue, un grande evento aperto al pubblico con un ricco pro-
gramma di appuntamenti e Iimmancabile Campionato di BBQ della Grill
Academy, quest'anno alla quarta edizione. A partire dalle 10, presso I'area
esterna invia Dante 191, 30 squadre di grigliatori daranno il via alla competi-
zione amatoriale di barbecue piil attesa dell'anno, che haregistrato il tutto
esaurito giaa fine luglio. Faranno parte della giuria Marco Agostini, responsa-
bile delle Grill Academy di Weber e autore della guida Subito Barbecue, edito
amaggio 2017 da Cairo Editore; Haymo Guiweniger, giudice di unadelle pilt
grandi associazioni di barbecue (la KCBS - Kansas City Barbeque Society);
Marco Gatti, giornalista, e Paolo Massobrio delGolosario.
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se che verra appositamente da
Berlino e un violinista unghere-
se,capace di suonare altri stru-
menti musicali, oltre ai pittori Mi-
rko Morelli e Carlo Pastorino e ad
artisti di varia estrazione.

Tra i protagonisti vi sara an-
chelo chef Michele Valecce, mila-
nese di nascita ma monzese da
sempre che ha ereditato dalla sua
famiglia di ristoratorila passione
per la buona cucina. Michele, ha
intrapreso oramai da cinque anni
lastrada del barbecue («ho preso
I'ispirazione da un film» confida)
e con il suo innovativo truck
“sputafiamme”, premiato comeil
migliore d’Italia da una giuria del
settore, deliziera i palati dei visi-
tatori della manifestazione. An-
che per lo chef nostrano, sempre
ingiro perI'Italia conle sue “crea-
zioni” e per cicli di show cooking,
& necessario far comprendere alla
gente quale siail vero street food.

«Misonoaccorto cheanche in

questo settore c'@ moltaimprov- -

visazione - precisa-lo scorso an-
no in Italia le aperture di societa
di street food hanno superato di
unbuon 30% quelle dei ristoranti.
Ma accanto a chi crede nella sele-
zione, nella tipicita e nella qualita
dei prodotti, c’é chi acquista sur-
gelati al supermercato e poili cu-
cinainpiazza». ®

11



MICHELE VALECCE - MEDIA KIT 2026

Moranduzzo Firenze / Napoleon

2015 - Giornale di Firenze, evento Moranduzzo / Napoleon Grills

EVENTI

Show cooking e contenuto editoriale

Pagina dedicata allo show cooking presso Moranduzzo Firenze, con Michele Valecce coinvolto in eventi tecnici e

dimostrativi per Napoleon Grills.
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IBARBECWUE E'LE SUE ORI

L'origine del termine
‘Barbecue' deriva da
“Barbacoa”
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anche nel non favo-
odica prevedeva d
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ind. La cotlura efa
quello di tenere
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CON LO CHEF MICHELE VALECCE

PRESSO Durante Fevento potrete vedere in azione i
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Formazione e masterclass

Scuola, studenti e cultura professionale

Masterclass presso | Istituto Privato Alberghiero Ballerini di Seregno
2018
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Napoleon Grills International

Collaborazioni, eventi e formazione prodotto

INTERNAZIONALE

Famiglia Wolf e progetto editoriale Napoleon

Presentazione del libro realizzato per Napoleon Grills insieme alla famiglia Wolf, fondatrice e proprietaria del marchio
internazionale Napoleon Grills - Spoga+Gafa, Colonia, Germania.

GRILLS
befran m(_qn'(lA'«g

o A TR
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Show cooking e prodotto

Dimostrazioni, eventi e lavoro sul campo

Show cooking internazionale Napoleon

Ricette e contenuti per la griglia Carne e identita barbecue
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TV, ospiti e immagine pubblica

Presenze televisive, backstage e ospiti nel ristorante

Una selezione di immagini professionali legate a presenze televisive, backstage e ospiti passati nei progetti firmati
Michele Valecce.

Michele Valecce - Media Kit Ufficiale 2026 16



MICHELE VALECCE - MEDIA KIT 2026

Eventi, ospiti e lavoro sul campo

Immagini selezionate dal percorso professionale

Ristorazione e territorio Collaborazioni in cucina

Incontri professionali Ospiti e relazioni Backstage ristorativo
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Una storia di famiglia

La ristorazione come passaggio generazionale

Dalla terza alla quarta generazione

La famiglia Valecce continua il proprio percorso nella ristorazione anche attraverso Nicholas, primogenito di
Michele, che ha intrapreso la stessa strada del padre.

BBQ All-Stars - 2018 El Carbon - 2026
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Michele Valecce

Chef - Pitmaster - Executive Chef - Formatore

La cucina e la combinazione infinita di piu elementi per creare qualcosa
di veramente unico.

Canali ufficiali

Instagram www.instagram.com/michele.valecce/
TikTok www.tiktok.com/@michelevalecce

Facebook www.facebook.com/michele.valecce

YouTube www.youtube.com/@michelevalecce

Media Kit Ufficiale 2026 - documento sintetico professionale
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